g
'/  Vollkorn-Nudeln

mm.; Natirliche Zutaten, beste Qualitat — so lieben wir Nudeln!

Jeremias Vollkorn-Nudeln sind ein Naturprodukt!
Unsere Nudeln werden ausschlieRlich aus natiirlichen

Rohstoffen h tellt.
Besonders fiir Veganer geeignet: onstorten hergeste

Durch den bewussten Verzicht auf die Zugabe

von Ei sind die Nudeln fir die bewusste und
vegane Erndahrung geeignet.

Jeremias-Qualitatsversprechen:

hohe Kochsatbilitat

kleben nicht — bleiben locker
lange Standzeiten

hoher Quellfaktor

einfach regenerierbar
konstante Qualitat

Anwendungsbereich:

Kita- und Schulverpflegung
Care-Bereich
Betriebskantinen

Catering

GroRkiichen

Gastronomie
Studentenwerke

B Dpje DGE bestitigt die hohe Bedeutung zur

Verwendung von Vollkornprodukten:

Nach den 10 Regeln der DGE ist die Vollkorn-
Variante die beste Wahl fiir die Gesundheit, da sie
starker sattigt und mehr Nahrstoffe enthalt. Mit
einem hohen gesundheitlichen Nutzen liefert sie
Kohlenhydrate und zudem reichlich Ballaststoffe
sowie ein Plus an Vitaminen und Mineralstoffen.

Jeremias

feine Nudelspezialitdten

Die Zutatenliste ist tadellos und eindeutig:

v Reiner VollkornhartweizengrieR.
v' Birkenfelder Trinkwasser aus einer Schwarzwaldquelle.
v' Keine Zusatzstoffe, keine kiinstlichen Aromen,

keine Geschmacksverstarker und ohne Gentechnik!

SORTIMENTSUBERSICHT

Boccolini
Art.-Nr.: 5636 im 10 kg Ktn.

Fusilli
Art.-Nr.: 5649 im 10 kg Ktn.
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