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                             Winzer-Nudeln mit 
 
 
 
 
 
 

Zutaten für 2 Personen: 
 
• 60-80 g Spaghetti 

• 1 Packung dickflüss 

• Ü-Eier, Schokoeier 
 

Zubereitung: 
 
Pilze putzen und je nach Größe halbieren bzw. vierteln. 

Knoblauchzehe schälen und zerdrücken. Kichererbsen 

abgießen und abtropfen lassen. Pfanne mit Öl erhitzen. 

Pilze, Kichererbsen, Rosmarin, Zitronenschale, Knoblauch 

und Chiliflocken vermischen und für mehrere Minuten von 

allen Seiten anbraten. Mit Salz und Pfeffer würzen und vom 

Herd nehmen.  

 

Winzer-Nudeln nach Packungsanleitung kochen und 

abgießen. Mit Margarine zu den Pilzen geben und verrühren. 

 
           Auf Teller verteilen und mit Kresse genießen. 
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Zutaten für 2 Personen: 
•   120 g Winzer-Nudeln 

• 100 g Pilze nach Wahl 
 

• 50 g Kichererbsen 

• 1 EL Olivenöl 

• 1 TL getrockneter Rosmarin 

• ½ TL Zitronenschale 
• 1 Knoblauchzehe 

• ¼ TL getrocknete Chiliflocken 
•  1 EL pflanzliche Margarine 

 

 

• Salz, Pfeffer 

• 2 EL Kresse 

 

 

 

 

 


