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Rualité made in Germany
- traditionnelle, fiable, sans compromis -

L'usine de pates alimentaires Jeremias GmbH est une entreprise moyenne, dans le Bade-Wurtemberg,
Allemagne, spécialisée depuis presque 60 ans dans les produits pour la restauration, I’'hétellerie, les
cantines, les clients industriels et les commerces d’alimentation de détail. En Allemagne du Sud, I'entreprise
est devenue le premier fournisseur de spécialités de pates alimentaires dans la grande distribution et est
représentée dans le commerce sur tout ce territoire.

La qualité haut de gamme associée a un maintien cohérent des prix de vente garantit dans le commerce
d’alimentation de détail une excellente marge avec un débit bien au-dessus de la moyenne pour des
produits de qualité supérieure. Les parts de marché ont pu étre étendues en conséquence de maniére
continue.

Utilisation des tngrédients Les meillewrs

La pure semoule de blé dur cultivé dans les meilleures zones,
les ceufs frais conformément a qualité A et de I'eau de

| source de la Forét-Noire passent en production douce pour
donner des pates résistantes a la cuisson prolongée et
restant fermes sous la dent.

La qualité de blé dur est a I'origine de la couleur jaune d’or
des pates alimentaires.

Jeremias attache une grande importance a la production douce préservant les substances nutritives et
associe le savoir-faire d’'une tradition de longue date a I'utilisation d’une technologie moderne. La
fabrication est toujours effectuée selon le principe :

la qualité avant la quantité

Le séchage des pates alimentaires est effectué a des températures douces permettant au gout typique de
pate de se développer.

Le grand soin apporté lors de la fabrication par nos collaborateurs de longue date et d’une grande
expérience garantit la qualité constante de nos spécialités de pates.

Diversité et variété dans L'nssiette ~ \ ¢
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dans la cuisine. L'amateur de pates trouvera en 8 o
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quantité de spécialités, comme les tagliatelles 2

laminées de fagon originale, les Spatzle souabes
maison, les Spatzle rapées ou les pates grecques =
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Jeremias ualités

6 fresh eggs
TN

Gourmet

de la semoule de blé dur SSSE et 6
ceufs par kilo (300 g par kilo resp. 29
%)

Pasta

de la semoule de blé dur SSSE;
vert: poudre d'épinards; rouge:
poudre de tomates

de la semoule de blé dur complet
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Family
de la semoule de blé dur SSSE et 2 %
ceufs par kilo (125 g par kilo resp. 12,5 %)

pates alimentaires séches a base de pure
semoule de blé dur de culture écologique

Organic- whole grain

pates séches a base de pure semoule de
blé dur a grains entiers purs de culture
écologique contrblée

Phtes alimentatres oe qualité supérieure

Madle tn Germany

Haute résistance a la cuisson prolongée

Les pates Jeremias sont résistantes a la cuisson
prolongée, elles restent fermes sous la dent, sont al
dente et ne collent pas.

Régénération sans probleme

Si vous désirez faire la cuisine un ou deux jours a
I'avance ou s’il y des restes, les pates Jeremias
peuvent aussi, sans probleme, étre réchauffées le
lendemain sans coller. Les pates Jeremias restent
fermes sous la dent.

Gout / Odeur
Le go(t est fort et aromatique, I'odeur fraiche et
appétissante.

Couleur jaune d’or

Les pates Jeremias sont jaunes d’or — méme les
pates sans ceufs. Tenues a la lumiére, elles ont un
éclat transparent.

Eau de cuisson propre

Il'y a peu de dépdts a la cuisson et I'eau reste propre
et claire, car les pates Jeremias ne perdent guere
d’amidon et de protéines a la cuisson.

Qualité constante

Avec les pates Jeremias, vous pouvez toujours
compter sur une qualité supérieure réguliere
garantissant ainsi des qualités de cuisson toujours
constantes.

Les formes typiquement italiennes telles que Penne, Rigatoni, Farfalle, etc. existent en qualité Pasta. Elles
conviennent parfaitement pour une alimentation faible en cholestérol, elles contiennent des minéraux et
des vitamines, sont tres digestes et sont parfaitement adaptées aux régimes pour diabétique. En plus, la

qualité Pasta est pour I'alimentation végétalienne.
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eEwballage

; Gros consommateurs / Clients industriels

= Carton 10 kg
BigBag 500 kg

Restauration / Marché de gros

= Carton 2,5 kg
= Sachet 2,5 kg

Commerce de détail alimentaire

Sachet 500 g
Sachet 250 g

% palette — présentoir (sortes différentes)
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Unsere Nudel-vielfalt
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