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Geheimnisse der Nudelherstellung offenbart

= P7-Ferienaktion ,Schau
mal, wo Du lebst” bei
Jeremias in Birkenfeld.

= Betriebsablaufe
kennengelernt: Raffinierte
Produktionsprozesse.

PETER MARX | 2/SKENFELD

Schau mal,
wo Du lebst

< %

Ein dicker Dank an die Geschiifts-
leitung der Teigwarenfabrik Jere-
mias in Birkenfeld: Uber dreiein-
halb Stunden nahm man sich fir
die mit 30 Personen ausgebuchte
Betriebsfihrung im Rahmen der
beliebten PZ-Ferienaktion .Schau
mal, wo Du lebst™ am Donnerstag-
vormittag Zeit. Aufmerksam und
mit jeder Menge Fragen im Kécher
kamen die Teilnehmer zur auf-
schlussreichen Fihrung in die
Produktions- und Vertriebsein-
richtungen des Herstellers feiner
Nudelspezialititen. Bewehrt mit
Kopfhauben und Hygienekitteln
ging es durch die Jeremias-Hallen.
Auskunft erteilten die beiden Ge-
schiftsfihrer Guido und Mark Je-
remias héchstpersdnlich. Mit von
der Partie auch Key Account Ma-
nager Matthias Miinch und Danie-
la Baumann vom Vertrieb.

Gelobt wurde von den Gisten
nebst der tollen Bewirtung im Be-
sprechungsraum das offene Ge-
sprichsklima. Die Geschiftslei-
tung erlduterte nicht nur im Detail
zahllose Hintergrinde, sondern
ging auch auf viele verwandte Fra-
gen ein: von der Zubereitung bis
hin zur Lagerung. Und wer hitte
es gedacht: 50 Nudelformen bietet
das Traditionsunternehmen aus
Birkenfeld an. 85 Prozent der Pro-
duktion gehen an Groffverbrau-
cher, wie Betriebskantinen, 15 Pro-
zent in den Lebensmitteleinzel-

~Mich Iinteresslert diese
Firma. Man Isst Nudein,
aber der Ablauf der Pro-
duktion Ist weltgehend
unbekannt. Man kauft
oftmals Produkte des
tdglichen Lebens und
welB viel zu wenig liber
dle Herstellung.”

BARBARA WOLF, 52,
aus Pforzheim

Guldo Jeremias (links) hat ins Produktionsband gegriffen: An den Statlonen wird der Trocknungsprozess TOhIbar.

@

.lch komme aus Klesel-
bronn, wohne aber In
Long Beach im US-Bun-
desstaat Kallfornlen.

Ich bin auf Besuch hler.
Meine Mutter hat mich
mitgenommen. Deutsche
Nudelspezialititen gibt es
In den USA eher selten.”

STEFANIE MODICA, 46,
aus Long Beach

OO MAX

WIr sind mit dem Fahrrad
hlerhergefahren und ge-
spannt, was wir (iber die
Produktion der Nudel-
spezialitdten erfahren.
Das Interesse an dlesem
Thema Ist bel uns sehr
groB. Wir sind gespannt
auf die Betriebsabldufe.”

LOTHAR WILSER, G5,
2us Niefern-Oschelbronn

Mark Jeremias (rechts) ki3rt aur Gber optimierte Verpackungsprozesse.

handel. Wo Jeremias drauf steht,
ist auch immer Jeremias drin und
Sonderproduktionen fir Billigan-
bieter gibt es nicht. Das wiirde
nicht der Produktionsphilosophie
entsprechen, heifit es bei der Fith-
rung. Wihrend in der Betriebsgas-
tronomie Abwechslung gefragt sei,
dominierten im Einzelhandel we-
nige schnell verkiufliche Renner.
Das mittelstindische Unterneh-
men mit seinen 30 Mitarbeitern
kannsich aufseine Stammkunden
verlassen, mbchte aber neue Krei-
se farsich gewinnen. Der GroR ki-
chenprofi schaue lingst nicht
mehr allein auf den Nudelpreis an
sich, sondern auch auf den ganzen
Betriebsablauf. Wer mit Jeremias-
Nudeln arbeite, kénne sehen, dass
die Stirke nicht auskoche, das
Wasser also klar bleibe. Das er-

mbgliche mehrere Kochvorginge
kosteneffektiv hintereinander. Far
den Gaumen der Kunden sieht
man sich gut aufgestellt: mit rei-
nen Hartweizengriefprodukten
ebenso, wie mit traditionellen Ei-
ermnudeln. Hinzu kommen Bio-
und Vollkornprodukte oder Spi-
nat- und Tomatennudeln. Hichste
Anspriiche, so die Geschiftslei-
tung, wiirden an die Rohstoffe ge-
stelit. Fur die vielen Nudelformen
hilt man jede Menge Matrizen be-
reit, durch die die Masse mit 100
bar gednickt wird. Gezeigt wurde
auch eine ganz Spezelle firs
Pforzheimer Oechsle-Fest. Richtig
warm wurde es iibrigens bel der
Fiihrung unter der Hygienebeklei-
dung: Da zischte der Sprudel bei
der Riickkehr in den Bespre-
chungsmum nurso.




